
Menus de Septembre
* plat avec porc

Mardi 2 Septembre Jeudi 3 Septembre Vendredi 4 Septembre Lundi 7 septembre
Sauté de porc aux olives Émincé de volaille au jus Cordon bleu de volaille Poulet sauce bressane

courgettes à la niçoise Blé au beurre bio Brocolis Carottes
pomme de terre vapeur Jeunes carottes Riz à la  sauce tomate Lentilles au jus
petit suisse aromatisé Gouda à la coupe Bûche du Pilat à la coupe Yaourt aromatisé

moëlleux aux framboises Liégeois au chocolat Pêche Pomme

Mardi 8 septembre Jeudi 10 septembre Vendredi 11 septembre lundi 14 septembre
Steak haché bouchère au jus Poisson pané paupiette de saumon sauce oseille Aiguillette de poulet sauce au bleu

Coquilletes Épinard Brocolis Petit pois au jus
Salade verte Riz Pommes noisettes Spaghettis

Yaourt nature fermier Pont l'évêque à la coupe Saint paulin à la coupe Emmental à la coupe
Mousse au chocolat Raisin Compote aux fruits d'été Poire

Mardi 15 septembre Jeudi 17 septembre Vendredi 18 septembre Lundi 21 septembre
Saucisson chaud* Filet de lieu a la graine de moutarde Omelette nature Poisson meunière
Gratin dauphinois Semoule bio Haricot beurre persillé Ratatouille

Champignons à la crème d'ail Légumes à l'oriental Riz Blé au beurre bio
Yaourt fermier Désiris à la mure Yaourt panier fruits mixés Petit moulé Edam à la coupe

Raisin Banane Biscuit de savoie Pomme

Mardi 22 septembre Jeudi 24 septembre Vendredi 25 septembre Lundi 28 octobre
Saucisses Grillées* Roulé au fromage Raviolis au boeuf sauce tomate Quenelle nature sauce tomate
Crozet au beurre Chou-fleur en gratin (Plat complet) Riz blanc

Épinards Petits pois au jus Salade verte Haricots verts en persillade
Brebicrème Velouté fruix Coulommier à la coupe Samos

Novly au chocolat Raisin Compote de pomme Compote de poires

Bonne Rentrée à tous les enfants!


